
 
 

 

 
 

 

 

 

Jedilni list 
Food Menu 

Il Menù 
Speisekarte 

 

 

 

 

 
 

 



 

Kreativno in sveže se pri nas kuha in streže 
V naši 60-letni tradiciji stremimo k skrbno izbranim, najboljšim surovinam 
in mesu najvišje kakovosti. Ker prisegamo na pristen okus vsake jedi, pri 
kuhanju ne uporabljamo nobenih umetnih dodatkov in ojačevalcev okusa. 
S kulinarično dovršenostjo in gostoljubnostjo poskrbimo, da se naši gostje 
vedno radi vračajo. 

 

Creatively and freshly cooked and served 
In our 60-year tradition, we strive to provide carefully selected best 
ingredients and meat of the highest quality. Because we swear by the 
genuine taste of each dish, we do not use any artificial additives or flavour 
enhancers when cooking. With culinary perfection and hospitality, we 
make sure that our guests always like to come back. 

 

È cucinato e servito qui in modo  
creativo e fresco 
Nella nostra tradizione di 60 anni, prepariamo con cura i migliori 
ingredienti e carni di altissima qualità. Poiché garantiamo il gusto genuino 
di ogni piatto, non utilizziamo additivi artificiali o esaltatori di sapidità 
durante la cottura. Con perfezione culinaria e ospitalità, ci assicuriamo che 
i nostri ospiti tornino sempre volentieri. 

 

Hier wird kreativ und frisch gekocht  
und serviert 
In unserer 60-jährigen Tradition bereiten wir sorgfältig ausgewählte, besten 
Zutaten und Fleisch von höchster Qualität. Da wir auf den unverfälschten 
Geschmack jedes Gerichts schwören, verzichten wir beim Kochen auf 
künstliche Zusatzstoffe oder Geschmacksverstärker. Mit kulinarischer 
Perfektion und Gastfreundschaft sorgen wir dafür, dass unsere Gäste 
immer gerne wiederkommen. 

 

 

  



 

Pogrinjek  2,50 € 

Service 

Coperto 

Gedeckt 

 ANTIPASTI 
 

Goveji Carpaccio 19,90 € 

Beef Carpaccio 

Carpaccio di manzo 

Rinder Carpaccio 

(Slovenija, grass fed) 

 

Narezek mangulice in različni siri 20,50 € 

Mangalica cold cuts with cheeses 

Mangalica salumi e formaggi 

Mangalica Aufschnitt und Käse 

 

Goveji tartar za 2 osebi 39,90 € 

Beef tartare for 2 people 

Bistecca alla tartara per 2 persone 

Rindertatar für 2 Personen 

(Slovenija, grass fed) 

 

Cezarjeva solata s piščancem 19,90 € 

 / s flank steakom* 21,50 €* 

Caesar salad with chicken / with flank steak* 

Insalata Caesar con pollo / con flank steak* 

Caesar Salat mit Hähnchen / mit Flank Steak* 

 



 

Esenca postrvi  19,90 € 

Topla dimljena postrv, marinirana postrv, namaz, krema graha, koromač, ikre 

Essence of the trout  

Essenza di trota 

Forellenessenz 

 

Sezonska solata 7,50 € 

Seasonal salad 

Insalata di stagione 

Salat der saison 

 

Ribji carpaccio - tuna, brancin in losos 23,90 € 

Fish carpaccio – tuna, sea bass and salmon 

Carpaccio di pesce - tonno, branzino e salmone 

Fischcarpaccio - Thunfisch, Wolfsbarsch und Lachs 

 

 SOUPS 
 

Sirova dimljena juha s čilijem 8,00 € 

Smoked cheese chilli soup 
Zuppa di peperoncino e formaggio affumicato 

Geräucherte Käse Chili Suppe 

 

Kremna grahova juha z meto in jakobovo pokrovačo 8,90 € 

Creamy pea soup with mint and scallop 

Zuppa cremosa di piselli con menta e capesante 

Cremige Erbsensuppe mit Minze und Jakobsmuscheln 

 

 



 

Domača goveja juha 7,50 € 

Beef soup 

Brodo di manzo 

Rindsuppe 

PASTA 
 

Pljukanci s tartufi in tartufato 21,90 € / 16,90 € 

Pljukanci with truffles (/small dish) 
Pljukanci con tartufo nero 

Pljukanci mit Schwarzen Trüffeln 

 

Testenine z govedino in zelenim poprom 20,90 € / 15,90 €   

Pasta with beef and green pepper (/small dish) 
Pasta con manzo e pepe verde 
Pasta mit Rindfleisch und grünem Pfeffer 

 

Rižota s škampi 29,50 € / 17,90 € 

Risotto with shrimp (/small dish) 

Risotto con gamberi 

Risotto mit Garnelen 

 

Gratinirana gobova zloženka s porom 9,90 € 

Mushroom gratin with leek 

Funghi gratinati con porro 

Pilzgratin mit Lauch 

 

Zelenjavna rižota 19,90 € / 14,90 € 

Vegetable risotto (/small dish) 

Risotto di verdure 

Gemüserisotto 



 

PIÈCE DE RÉSISTANCE 
 

Chateaubriand za 2 osebi/people/persone/personen 98,90 € 

Chateaubriand, pečen krompir, štrukelj, foie gras, medena zelenjava, porto omaka 

Chateaubriand for 2 people, roasted potatoes, rolled cottage cheese dumpling,    
foie gras, honey glazed vegetables, porto gravy 

Chateaubriand per 2 persone, patate al forno, gnocchi di ricotta arrotolati,         
foie gras, verdure glassate al miele, sugo di porto 

Chateaubriand für zwei Personen, Gebackene kartoffeln, Teigrollen mit 
Speisequark, Foie Gras, honigglasiertes Gemüse, Porto-Soße  

(Slovenija, dry aged 30 days, grass fed) 

 

T-Bone 17,90 €/100g 

(Scotland, bone in, dry aged 30, grass fed) 

 

Rib-Eye 16,90 €/100g 

(Argentina, dry aged 30 days, grass fed) 

 

Flat iron steak 10,50 €/100g 

(Argentina, grain fed) 

 

Flank steak 10,50 €/100g 

(Ireland, grain fed) 

 

Rumpsteak 12,50 €/100g 

(Argentina, grain fed) 
 

Goveji tomahowk steak za 2 osebi 18,50 €/100g 
Beef Tomahawk for 2 

Tomahawk di manzo per 2 

Beef Tomahawk für 2 

(Ireland, bone in, 40 days aged, grass fed) 



 

Kobe z zlatimi lističi in oljčnim oljem  45,00 €/100g 

Kobe beef with gold leaves and olive oil 

Kobe con foglia d'oro e olio d'oliva 

Kobe mit Blattgold und Olivenöl 

(Japan, A5, fed lush grass and roasted soybeans as grain for at least 650 days) 

 

Steak dimljen z zelišči 18,50 €/100g 

Steak smoked with herbs 

Bistecca affumicata alle erbe 

Kräutergeräuchertes Steak 

(Scotland, dry aged 30 days, grass fed) 

 

Berc Steak 45,90 € 

Steak, pire s tartufi, gosja jetra, medena zelenjava, porto omaka 

Steak, purée with truffles, foie gras, honey glazed vegetables, porto gravy 

Bistecca, purée con tartufo, foie gras, verdure glassate al miele, sugo di porto 

Steak, Püree mit Trüffeln, Foie Gras, honigglasiertes Gemüse, Porto-Soße 

(Brasil ,dry aged 30 days, grain fed) 

 

Pečen piščančji file 35,90 € 

Pečen piščančji file s sušenimi paradižniki, pire krompir, zelenjava, omaka 

Grilled chicken fillet with dried tomatoes, mashed potatoes, vegetables, sauce 

Filetto di pollo alla griglia con pomodori secchi, purè di patate, verdure, salsa 

Gegrilltes Hähnchenfilet, getrockneten Tomaten, Kartoffelpüree, Gemüse, Sauce 

 

Natrgana svinjina  22,90 € 

(v pečenem kruhu s česnom in prilogo) 

Pulled pork in toasted bread with garlic and side dish 

Pulled pork in crostini di pane con aglio e contorno 

Pulled Pork in geröstetem Brot mit Knoblauch und Beilage 



 

Jagnjčkove krone 42,50 € 

S fregolo, mediteransko zelenjavo, kremo pečene zelene, divjačinsko omako 

Lamb chops, fregola with Mediterranean vegetables, roasted celery cream,   
venison sauce 

Costolette di agnello, fregola con verdure mediterranee, crema di sedano arrosto, 
salsa di cervo 

Lammkoteletts, Fregola mit mediterranem Gemüse, geröstete Selleriecreme, 
Wildsauce 

 

Surf & Turf (Flank steak s škampi) 37,90 € 

Flank steak with shrimp 

Bistecca di fianco con gamberi 

Flankensteak mit Garnelen 

 

Tuna Steak 250g 21,00 € 

 

Škampi in gratinirane Jakobove pokrovače 39,90 € 

Shrimp and scallops au gratin 

Gamberi e capesante gratinati 

Garnelen und gratinierte Jakobsmuscheln 

 

Sveža bela riba iz pečice s prilogo (2 osebi) 92,50 € 

Oven baked fresh white fish with side dish for two 

Pesce bianco fresco al forno con contorno per due 

Ofengebackener weißer Fisch mit Beilage für zwei Personen 

 

Postrv iz pečice s prilogo (2 osebi) 85,50 € 

Oven baked trout with side dish for two 

Trota al forno con contorno per due 

Ofengebackene Forelle mit Beilage für zwei Personen 

 



 

PLAT D’ACCOMPAGNEMENT 
 

 

Pečen krompir 4,00 € 

Roasted potatoes 

Patate al forno 

Gebackene kartoffeln  

 

Pečena zelenjava 3,50 € 

Roasted vegetables 

Verdure al forno 

Gebackene gemüse 

 

Skutni štruklji 6,00 € 

Rolled cottage cheese dumplings 

Gnocchi di ricotta arrotolati 

Teigrollen mit Speisequark 

 

Pire krompir / s tartufi 5,00 € / 6,50 €  

Mashed potatoes / with truffles 

Purè di patate / con tartufi 

Kartoffelpüree / mit Trüffeln 

 

Medena zelenjava 4,00 € 

Honey glazed vegetables 

Verdure glassate al miele 

Honig glasiertes Gemüse 

 

 

 



 

Pečen  krompir s parmezanovim prelivom in slanino 5,50 € 

Baked potatoes with parmesan dressing and bacon 

Patate al forno con salsa di parmigiano e pancetta 

Ofenkartoffeln mit Parmesan-Dressing und Speck 

 

Zelenjavni štrukelj 3,50 € 

Vegetable wrap 

Involucro di verdure 

Gemüse-Wrap 

 

Pražene  gobe 4,50 € 

Roasted mushrooms 

Funghi arrostiti 

Gebratene Pilze 

 

 

SAUCÉS 

 
Porto omaka 4,50 € 

Port sauce 

Salsa al Porto 

Portweinsoße 

 

Poprova omaka 4,50 € 

Pepper sauce 

Salsa al Pepe 

Pfeffersoße 

 

 



 

Smetanova omaka s česnom 4,50 € 

Cream sauce with garlic 

Salsa cremosa con aglio 

Sahnesauce mit Knoblauch 

 

Tartufina omaka 6,00 € 

Truffle sauce 

Salsa al tartufo 

Trüffelsauce 

 

Zeliščno maslo 3,50 € 

Butter with herbs 

Burro alle erbe 

Butter mit Kräutern 

 

Česnovo maslo 3,50 € 

Garlic butter 

Burro all'aglio 

Knoblauchbutter 

 

  



 

DESSERTS 
 

Sivkina panna cotta 8,50 € 

Lavender panna cotta 

Panna cotta alla lavanda 

Lavendel panna cotta 

 

Jabolčni zavitek s sladoledom in sadjem 9,50 € 

Apple strudel with ice cream and berries fruit 

Strudel di mele con gelato e frutti di bosco 

Apfelstrudel mit Eis und Beeren 

 

Čokoladna lava sladica 11,50 € 

Čokoladna lava sladica s sladoledom, omako in sadjem 

Chocolate lava dessert with ice cream, sauce and fruit 

Tortino al cioccolato cuore fondente con gelato, salsa e frutta 

Schokoladen-Lava-Dessert mit Eis, Sauce und Früchten 

 

Cheesecake s sladoledom in omako 12,90 € 

Cheesecake with ice cream and sauce 

Torta al formaggio con gelato e salsa 

Käsekuchen mit Eis und Soße 

 

Plošča sladic za dve osebi  38,90 € 

Dessert platter for two 

Dolci misti per due 

Dessertteller für zwei 

 

 

 



 

Berčeva hišna sladica 10,90 € 

Desert, sadna omaka, sadje, drobljenec, sladoled 

Berc's homemade dessert - dessert, fruit sauce, fruit, crumble, ice cream 

Il dolce fatto in casa da Berc - dolce, salsa di frutta, frutta, crumble, gelato 

Bercs hausgemachtes Dessert - Dessert, Fruchtsauce, Obst, Crumble, Eis 

 

Sladoled v čokoladi s prelivom vročih malin 12,50 € 

Chocolate ball with ice cream with hot raspberry topping 

Palla di cioccolato con gelato con topping caldo di lamponi 

Schokoladenkugel mit Eiscreme mit heißem Himbeerbelag 

 
Crème brulee 9,50 € 

 

 

DESSERT WINES 
 

Sladki Mihael 2008 - Prinčič 50,00 € / 37,5cl 

(50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon)  

151 mg/L Residual sugar 

Goriška Brda, Primorska, Slovenija   

 

Rumeni Muškat - Prus 44,00 € / 50cl 

48 mg/L Residual sugar 

Bela Krajina, Posavje, Slovenija 

 

 

  



 

 

 

SLO 
V primeru prehranskih alergij se prosimo posvetujte z našim osebjem. 

ENG 
In case of food allergies & intolerances, please consult our staff. 

IT 
In caso di allergie & intolleranze alimentare, consultatevi con personale. 

DEU 
Im Falle von Allergien und Intoleranzen, wenden Sie sich bitte an unser 
Personal. 

 

 

 

 

 

Želeška cesta 15, 4260 Bled, Slovenia 

T: +386 40 366 017 

E: info@penzion-berc.si 

www.penzion-berc.si 
 

 

 

 

 

 

Vse ceno so v EUR in vključujejo DDV • Cenik velja od: 23.5.2023 

All prices are in EUR and are inclusive of VAT. The price list is valid from: 23.5.2023 

Tutti prezzi sono in EUR con IVA inclusa. • Il listino prezzi è valido dal: 23.5.2023 

Alle Preise sind in EUR, inclusiv Mehrwertsteuer • Preisliste gültig ab: 23.5.2023 

 

 


